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Meny för förbokade sällskap. Samma meny serveras till 
hela sällskapet om minst 20 personer. 

 

Förrätter 
Löjrom från Vänern, serveras med råraka på ekologisk potatis, rödlök, syrad grädde samt 

gelé på fläder och lime 

eller 

Klassisk Skagenröra på handskalade räkor och kräftor, serveras med plocksallad, 
stenbitsrom, örtolja och rostad brioche 

eller 

Tartar på kallrökt laxfilé, serveras med crème på vit sparris, ramslöksaioli, riven, gravad 
äggula, dillpulver samt friterad dinkel från Solmarka gård 

 

Varmrätter 
Halstrad fjällrödingfilé serveras med, beurre blanc, hummerolja, tångrom, 

sommarprimörer, samt dillsvängd färskpotatis eller potatispuré med brynt smör 

eller 

Helstekt, svensk oxfilé, serveras med sauté på tomater från Hagalund, puré och chips på 
jordärtskocka, smörsås med gräslök och champagnevinäger 

eller 

Lågtempererad, örtmarinerad dovhjortsinnanlår, serveras med citrondressad spetskål, 
sauté på skärböna och sparris, krispig grönkål samt viltsky 

 

Välj tillbehör av följande: 
Potatisgratäng med timjan och vitlök  

Potatiskroketter med lagrad prästost  

Örtslungad färskpotatis  

Timjanrostad Amandinepotatis   



Desserter 
Vit chokladmousse med lime och fläder, serveras med rabarberglass, jordgubbar, 

björnbärsmaräng och granskottssirap  
 

eller 
 

Apelsin och mandelkaka, vaniljpannacotta, praliné på mandel och mjölkchoklad smaksatt 
med kaffelikör från Karlshamn, clementincurd samt karamelliserade popcorn  

 

eller 
 

Desserttrio 

Brynt smörglass med saltrostade pistagenötter  

Macaron fylld med passionsfrukt och jordgubb  

Klassisk crème brûlée  


