PROLLOPSMENYER

2025
FORRATTER
Kallrokt laxfilé, serveras med machesallad, brynt smorvindgrette, graslokscreme, picklade
sesamfron, rimmad gurka och pepparrot
eller

Lojrom fran Vanern, serveras med raraka pa ekologisk potatis, rodlok,
syrad gradde samt gelé pa flader och lime

eller

Klassisk Skagen pa handskalade rékor och kréaftor, serveras med plocksallad, |6jrom,
ortolja och friterat tunnbréd

eller

Kalrabbiblomma fylld med farskost, serveras med gotlandska belugalinser, krispig potatis,
krasse samt tomat- och citrongrassky

\/ARMRATTER
Halstrad torskloin serveras med, beurre blanc, hummerolja, tdingrom, sommarprimérer,
samt dillsvangd farskpotatis eller potatispuré med brynt smér
eller

Helstekt, svensk kalvrygg, serveras med sauté pa tomater fran Hagalund, puré och chips
pa jordartskocka, smorsas med graslok och champagnevinager

eller

Lagtempererat, 6rtmarinerat dovhjortsinnanlar fran Tvérskogs vilt, serveras med sauté pa
smaldndska kantareller, skdrbéna och sparris, picklad gulbeta fran Solmarka gard,
krispig gronkal samt viltsky

\/ALJ TILLBEHOR AV FOLJANDE:

Potatisgratang med timjan och vitlok
Potatiskroketter med lagrad préastost
Ortslungad féarskpotatis
Timjanrostad Amandinepotatis

Kramig mandelpotatispuré



DESSERTER
Vit chokladmousse med champagne och lime, serveras med husets rabarberglass,
jordgubbar och tuile
eller

Pavlova toppad med passionsfruktcurd, chokladcremaux, vispad bjornbarspannacotta,
farska jordgubbar, rostade pistagendtter och bjérnbarspulver

eller
Desserttrio

Husets glass pa lavendel och flader
Vit chokladkladdkaka med citron, toppad med vaniljfrosting och jordgubbe
Klassisk creme bralée

eller

Husets smulpaj pa rabarber och jordgubbar smaksatt med kardemumma,
toppad med var egen vaniljglass och sommarbar



